
 

 
 
Pensando en nuestros distinguidos comensales, elegimos nuestros mejores tragos, platos y 

postres. 

 

Menú exclusivo N°1 

(Precio $ 19,990) 

 

1 APERETIVO: (a elegir) 
Pisco sour, vaina, cerveza, bebida 

 

1 ENTRADA: (a elegir) 
Papa andina a la huancaína 

Papas cocidas, cubierto con cremosa salsa huancaína, huevo y aceitunas  
 

Brochetas de pollo en salsa de anticucho 

Pechuga de pollo y verduras, cortada en láminas macerado con ají panca y especias, acompañado de 

papas bb. al romero. 
 

Tequeños de lomo saltado a la huancaína 

Relleno de lomo saltado y frito, servido sobre cama de verduras frescas, Acompañado de una cremosa 

salsa huancaína 

 

1 FONDO: (a elegir) 
 

Saltado de pollo 

Salteado al wok sazonados con salsa de soya con tomate cebollas, acompañado de papas y fritas y de 

arroz. 

Pescado en salsa de champiñones 

A la plancha, bañado con una cremosa salsa de champiñones. Acompañado de pure de al pesto 

 

Costillar de lechón 

Jugoso, cubiertas en salsa BBQ hecha en casa, acompañada de verduras salteadas 
 

1 BEBIDA: (a elegir) 
Copa de vino, bebida. 

 

1 POSTRE: (a elegir)  
Helados, Torta tres leches  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Camilo Enríquez 3674 puente Alto teléfono 229040274 
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Menú exclusivo N°2 

(Precio $ 25,990) 

1 APERETIVO: Pisco sour, vaina, cerveza y bebida 

 

1 ENTRADA: Causa de pollo, empanada de lomo saltado, Ceviche de tilapia 

 

1 FONDO: Ají de gallina, pescado a la chorrillana, chuleta en salsa de tres pimientas (con pure) 

 

1 BEBIDA: Copa de vino, cerveza y bebida. 

 

1 POSTRE: Suspiro de limeña crema volteada. 

 

INFUSION:  Café, te y agua de hierba 

 

----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 

Menú exclusivo N°3 

(Precio $ 32,990) 
1 APERETIVO: Pisco sour, vaina, tequila margarita, cerveza, bebida y jugo 

 

1 ENTRADA: Ceviche de pescado, pulpo al olivar y causa de jaiba 

 

1 FONDO: Lomo saltado, pescado a lo macho y ají de gallina 

 

1 BEBIDA: Copa de vino, cerveza, bebida y jugo 

 

1POSTRE: Suspiro de limeña, crema volteada y torta de tres leches 

 

INFUSION:  Café, te y agua de hierba 

----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 

Menú exclusivo N°4 

(Precio $ 39,990) 

1 APERETIVO: Pisco sour, tequila margarita, vaina, caipiriña, cerveza, jugo 

 

4 APETAISER: 2 Empanada de ají de gallina y 2 brochetas mixtas 

 

1 ENTRADA: Ceviche virrey, pulpo al olivar y tiradito de pescado 

 

1 FONDO: Saltado virrey, filete a lo macho y pescado en salsa de camarón 

 

2 BEBIDA: Copa de vino, cerveza, jugos y bebida. 

 

1 POSTRE: Suspiro de limeña crema volteada y cheesecake de maracuyá 

 

INFUSION:  Café, te y agua de hierba 

1 BAJATIVO: Ron, pisco, whisky Johnny Walker rojo, menta, araucano y fernet--------------------------

--------------------------------------------------------------------------------------------- 

        
MENU Nº4 MAS BARRA LIBRE $49.990 

- PISCO SOUR  

- MOJITO CUBANO 

- MANGO SOUR 

- WHISKY ETIQUETA ROJA 

- RON CON COCA COLA 

- BEBIDAS Y AGUA CON GAS / SIN GAS (6 HRS) 

 


